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ALKOHOLICKE NAPOJE - PRACOVNI LIST

Jmeéno : Trida : Datum :

1. Dopliite k uvedenym viniim podle jejich ozna¢eni mnozZstvi cukru v jednom litru
daného druhu vina:

a) suché vino

b ) sladké vino

¢) polosuché vino

d) polosladké vino

2. K jakym zdravotnim problémim muZe dochazet pri pravidelném piti
alkoholickych napoji? V tomto pripadé vznika nemoc - tzv. alkoholismus, ktery
je nutné jako i jiné nemoci 1é¢it. Uved’te pét prikladii:

3. Dopliite udaje v nasledujici tabulce :
Jedna se o Zenu vazici 60 kg. Do tabulky mate uvést jak dlouho bude u této osoby trvat
odbouravani alkoholu v téle. Zkuste odhadnout, jak dlouho bude trvat, nez se z téla alkohol
zcela vylouci.

pivo - 10 pivo 10 vino - 0,2 dcl | vino 0,2 dcl | 40 % alkohol | 40 % alkohol
pocet piv pocet vin objem alkoh.
1 0,5 dcl
1
2 1,0 dcl
2
3 1,5 dcl
3
4 2,0 dcl
4
5 2,5 dcl
5
6 3,0 dcl
6
7 3,5 dcl
7




4. Dopliite do textu chybéjici slova na téma vino. Vybirat miiZete z nasledujicich
slov :

barviva, rmut, 15 - 30 %, glukozy, alkoholicky, rmut, kvasenim, alkohol, most, révy vinné

Vino je napoj vyrobeny mostu

Z Cerstvych zralych bobuli . Drcenim bobuli se piipravi

, Zn¢hoz se vylisuje

Pro vyrobu bilych a rizovych vin se lisuje kratce po rozdrceni bobuli, pro

vyrobu vin se necha 3 az 6 dni nakvasit, aby vznikly

vylouzil ze slupek barvivo.

Vinné bobule obsahuji monosacharidii (hlavné )

0,5 - 0,8 % organickych kyselin, pektiny, bilkoviny a

5. Spojte uvedené dvojice alkoholickych napoji, které k sobé patii:

a) prost&jovska starorezna 1. titinova melasa
b) slivovice 2. je¢men, slad

c) brandy 3. vinovice

d) vodka 4. zralé Svestky

e) borovicka 5. Zitna drt’

f) arak 6. obilné zapary

g) whisky 7. jalovcové bobule
h) pravy rum 8. zapary ryze

6. Dopliite nazvy specialnich druhi vin podle jejich uvedené charakteristiky :

a) vyrabi se z tuzemskych stolnich vin, syceny oxidem uhli¢itym , je osvéZujici a dobfe a
lehce pitelné vino

b) ptirodni vino, které neni chemicky oSetfované ani jinak chemicky upravované, je
sledovany povétenymi duchovnimi cirkve

C) vyrabi se z hroznt, které byly sklizeny pii teplotach minimalné - 7 C a v prubéhu
sklizn¢ a zpracovani ziistaly zmrazeny



d)

9)

vyrabi se z hroznt, které byly pied zpracovanim ulozeny ¢i skladovany na slamé ¢i
rakosu nebo byly zavéSeny na vétraném prostoru po dobu minimalné 3 mésici

vyrabi se z hroznt, které byly napadeny uslechtilou plisni Sedou
vyrabi se z hrozntl, které dosahly cukernatosti alespon 24 stupnii

vyrabi se z vina nebo z hroznového mostu s pfidavkem vody max. 15 %, ochucuji se
pomoci ptfirodnich aromatickych latek



