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Grillkartoffeln
Pečené brambory



P E Č E N É  B R A M B O R Y

Grillkartoffeln



P O TŘ E B U J E M E :

Wir brauchen :

750 g Kartoffeln
Pfeffer,Salz
zerlassene Butter
Thymian

750 g brambor
pepř,sůl

rozpuštěné máslo
tymián



750 g Kartoffeln



Pfeffer, Salz



zerlassene Butter



Thymian



Die Kartoffeln gut abwaschen , in etwa 1 cm dicke 
Scheiben schneiden.



Die Kartoffeln 7 Minuten kochen, herausnehmen 
und abtropfen lassen.



Ein Backblech fett machen und die Kartoffeln 
darauf legen.



Die Butter und Thymian   dazu geben.
Die Kartoffeln in heißen Backoffen geben.



15  Minuten  backen.
Einmal wenden, Salz und Pfeffer dazu geben.



Sofort servieren.



Guten Appetit!

 Dobrou chut´!



.

 Fotografie : Mgr. Magdalena  Nutilová Janečková


