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Potraviny a výživa – PRACOVNÍ LIST
MASNÉ VÝROBKY
Na základě poznámek v sešitě z předešlých hodin doplňte:

1. Vyjmenujte suroviny potřebné k výrobě masných výrobků:

2. Při výrobě masných výrobků používáme tyto tepelné úpravy:

3. Vyjmenujte uzenářské výrobky:

4. K přípravě jakých polévek použijete párky či klobásy?

5. Mezi vařené masné výrobky patří:

6. Jaké znáte druhy trvanlivých salámů?

Správné řešení:
1. Vyjmenujte suroviny potřebné k výrobě masných výrobků:
maso, koření, sůl, voda, obaly.
2. Při výrobě masných výrobků používáme tyto tepelné úpravy:
vaření, pečení, uzení.

3. Vyjmenujte uzenářské výrobky:

drobné uzenářské výrobky

salámy

uzená masa

speciální uzenářské výrobky.
4. K přípravě jakých polévek použijete párky či klobásy?

Zelná polévka s klobásou

Frankfurtská polévka

Fazolová polévka s párkem

Čočková polévka s párkem…
5. Mezi vařené masné výrobky patří:

jelita

jitrnice

tlačenka

játrovka

huspenina.
6. Jaké znáte druhy trvanlivých salámů?

Lovecký salám,Vysočina, Paprikáš, Herkules…
Dostupné ze Školského portálu Karlovarského kraje www.kvkskoly.cz, materiál vznikl v rámci projektu Gymnázia Cheb s názvem Rozvoj školského portálu Karlovarského kraje

