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- organickeé slouceniny obs. vazané prvky C, H, O

v charidy
(+ N, P, S v derivatech)
——abygroxylované aldehydy nebo ketony, vyskyt v cyklickych formé('

sacharidy pfehled 1

? py klasifikace
Podle pottu atom uhliku: triosy, tetrosy, pentosy, hexosy, heptosy... = - vlastnosti k{ﬂ
—_— M

cHO cHo CHO 5
—— aldosy  HCoH  HCoH HCOH Csaz Cr . o o
B CHOH  HCOH HOCH fyzikalni vlastnosti < krystallc_ke _Ifatky, zahfivanim
B HCOH HCOH karamelizuji
S glyceraldehyd ¢H,oH HeoH - rozpustné v H,0
f ribosa (‘;HZOH e rizna sladkost
g glukosa « otaceji rovinu polarizovaného svétla
= ketosy CH,OH CH,OH
o
& (é:gH " O(éH: © chemické vlastnosti * schopnost oxidace / redukce
2 HeoH « tvorba glykosidu (1)

dihydroxyaceton HCOH « vznik poloacetalové vazby
CH.OH « kvageni lihové CgH1,06—2 C,HsOH + 2CC
fruktosa » kvaseni mléné  CgH,,0,— 2 C;H:0;

—— vznik poloacetalu ... cyklizace

wrece s ueeonici: FiSCherovy a Haworthovy vzorce

aldosy x ketosy,k poloacetal vlastnosti fyz., chem.
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ridy - reakce ]

(1) vznik glykosidove vazby
CH,OH CH,OH
H O H
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o) sonon o H B, o,
H H HO OCH,
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glykosidy
@) vznik disacharidi (téz oligo- a polysacharidi)
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sacharosa
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w—C CH,0H

9 ridy - zastupci ]
D — glyceraldehyd } meziprodukty metabolismu
D — dihydroxyaceton sacharidf (jako fosfdty)
D - rib .. , .
o Zegi?/ribosa stavebni jednotky nukleovych kyselin
HO O H
CHy o H o
L T
NI H N O
o b On H

galaktosa (D - Gal)
- je soucasti krevnich polysacharid(i, rostlinnych slizt ch‘ CH

glykosidova vazba, vznik oligosach.

- je vazana v sacharéze
- vznik - fotosyntézou; vyroba - hydrolyzou $krobu

- redukci vznika D-glucitol (= sorbitol) - umélé sladidlo

fruktosa (D - Fru) - ovocny cukr, levulosa é 0 E\é

- obsaZena v medu 1N 1/
£ . " H 'C " OH

- odbouravana jen v jatrech 1 T

- nestimuluje produkci insulinu oA

- vazana v sachardze

- pouziti - potravinarsky pramysl (sladidlo, kolorant - kromé karamelu)

2 ridy - zastupci ]
o—CH
glukosa (Glc) - hroznovy cukr, krevni cukr 2
- okamzity zdroj energie '?/S D\"*
- hladina v krvi - glykémie 3.3 — 5,6 mmol/l C OH H
hypo- / normo- / hyper- Hé\(‘:—[l)/‘
- karamelizuje pFi 200°C A Ly

- pouziva se na vyrobu ethanolu, glycerolu, vitaminu C a kyseliny citronové

H0-OH o HCOH

pfehled monosach.

acharidy ]

disacharidy trisacharidy tetrasacharidy

rozpustné v H,O
rizna sladkost
* zmeénéna opticka aktivita po hydrolyze

} disacharidy

H2$)OH
H G H H,C—0H H
cl / o N é é /O é
OH  H H  HO
1M | TN I
HO G ?/ o \c‘ C/\CHQOH
OH OH H

fyzikalni vlastnosti e krystalické latky, zahfivanim karamelizuji

fyzikalni vlastnosti oligosach.

- je vazana v laktéze OH C—O y
. . Lo
(L - Gal) - je obsazena v agaru (polysacharid) }L\(‘:—é/t‘)H
r‘{ OH
pfehled monosach.

9D

acharidy ]

pfehled 2
acharidy ]

Ichemickeé vlastnosti « sloZeni: ze 2 az 10 monosacharid. jednotek
 vznik dusledkem glykosidicke vazby

—

C1—'C1
* (ne)zachovani poloacetalového OH urcuje
(zmizeni) redukéni vlastnosti
- Fehling, Tollens +

« kyselou nebo enzymatickou hydrolyzou
vznikaji z oligosacharid monosacharidy

chem. vlastnosti oligosach.



HO ? (ID —(‘3 CHy0H
H OH oH H
glukosa +  fruktosa

O-a-D-glukopyranosyl-
(1—2)-3-D-fruktofuranosid

NEREDUKUJICI DISACHARIDY
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sacharosa

«  Tfepny/ titinovy cukr ... dle zdroje

invertni cukr [n]

*  nejrozSifenéjsi disacharid

+  metabolit u zelenych rostlin

«  zdroj energie u savcl (1g ~ 16,7kJ)

« Ipfijem x vydej ... hyperglykémie,
obezita

Vlastnosti:

bezbarva krystalicka latka
karamelizuje

dobie rozpustna v H,O
neredukujici disacharid

Pouziti:
potravinafstvi (sladidla)
farmacie (regulace chuti Iéku
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H OH
sy L trehalosa
HO 0 (o]
OH OH H
« disacharid vyskytujici se v télech hub,
glukosa + glukosa bakterii, prvokd, hmyzu ...

. « funkce - stavebni, zasobni;
NEREDUKUJICI DISACHARIDY  stabilizaéni prvek bun&&nych membran

sacharosa

OH OH
H OH H 0 0H
ot H o H
HO 0 "
H OH H OH

glukosa +  glukosa

REDUKUJICI DISACHARIDY

haridy

B1. Disacharidy

maltosa

« cukr sladovy
« vznik hydrolyzou Skrobu (enzym amylaza)

nebo glykogenu

* Vlastnosti a vyznam:

velmi sladka chut ..... potravinarstvi
(cukrovinky, vyroba piva)

maltosa

trehalosa

laktosa

«  cukr mlécny
A i H oH *  Vyskyt: v mléce savci
+  Vlastnosti:
galakTosa * Q'Ukosa . >rozklad na monosacharidy

(enzym laktasa)

REDUKUJICI DISACHARIDY ~ +  >pfeména na kys. miéénou
(bakterie laktobacily)
. >sladka chut

*  Vyznam: potravinafstvi (sladidlo; vyrobd
jogurtt, kysaného zeli apod.)

« Pozn.

poruchy metabolismu: intolerance laktosy
x alergie na mlé¢né

bilkoviny

risacharidy

laktosa

CH,OH
HO 0 H
- rafinosa
" Q HOCH, 0 «  vyskyt v sojovych bobech, melase,
9H20 0< HD>CH20H cukrové fepé...
oH
N < funkce prevazné zasobni, éast. stavebni
H
« neni sladky
D-galaktosa D-fruktosa
D-glukosa
rafinosa

Odkazy k uzitému obrazovému materialu:

miska s cukrem, vlajka Kanady - slide 12 - sou¢ast galerie programu Smart Notebook

Ostatni zde pouité obrazové materialy jsou dilem autorky.

odkazy - AP
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