*

" [
** *k* I ..' !
- * L] »
evropsky LR f g

socialni _ MINISTERSTVO SKOLSTVI,  oP Vzdelavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

TEST — skupina ,,A*

TECHNOLOGICKE POSTUPY PRIPRAVY
POKRMU Z HOVEZIHO MASA

1) Popiste apravu hovéziho masa varenim — vlozenim do studené vody.

2) Popiste upravu hovéziho masa v PUP u mas krajenych ped dugenim.

3) Vypiste mozné pouziti zeleninovych zakladi k upraveé pokrmt dle RTP.

4) PopiSte upravu $t'av na ptirodni zptsob po peceni.

5) Napiste charakteristiku a vypiste suroviny pro vyrobu Svi¢kova na
smetané.

TEST — skupina ,,B*

TECHNOLOGICKE POSTUPY PRIPRAVY
POKRMU Z HOVEZIHO MASA

a) Popiste upravu hovéziho masa varenim-vlozenim do varici vody.

b) Popiste upravu hovéziho masa v PUP u mas v celku pied dusenim.

¢) VypiSte mozné pouziti paprikovych zakladi k upravé pokrmi dle
RTP.

d) Popiste upravu §tav na ptirodni zptsob po duseni.

e) Napiste charakteristiku a vypiste suroviny pro Frankfurtska hovézi
pecené.
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