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Pracovni list

1. Do obdélnik( napiste spravny nazev casti veprového masa a jeho pouziti
v tepelné upravé:

2. K tepelné uprave vyber a napis jeden nazev pokrmu, ktery mas uvedeny:




Veprova pecené; dusime, peceme,
smazime, minutky; veprové
Zebirko s jablky

Panenska svickova, peceni,

minutky, panenskda svickovd na

labuZnicky zptsob

Krkovice; peceni,

pecend, krkovice
smaZend

smazeni; krkovice

Hlava, lalok; pfiprava ovaru,
rosolu, prejty, jitrnice, masové
miseniny; veprovd ovarovad
hlava

na ¢esneku

Kyta; peceni, smazeni, duseni,
minutky, veprova kyta pecend

Plec; peceni, duseni,
mleti; veprovd plec
dusend na kminu,
kapusté
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Kolinko; vafeni, tlaenky,
rosoly,; vepfové ovarové
koleno

Veprovy bucek; peceme,
nadivame, mleti, rolady,

dusime; veprovy bucek plnény

zeleninou




