Wiener Küche 
1. ließ den Text:
[image: http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/2/20/IMG_0180_-_Wien_-_Stephansdom_3.jpg]Ende des 18. Jahrhunderts erschien in deutschsprachigen Kochbüchern der Begriff „Wiener Küche“ und wurde fälschlicherweise mit der österreichischen Küche gleichgesetzt. Die traditionelle Wiener Küche wurde von den Zuwanderern aus den Regionen und Ländern der k.u.k.-Monarchie beeinflusst. Bedingt durch die Lage der Stadt nahe der Grenze zu Ungarn, Böhmen und Mähren finden sich vor allem Speisen aus diesen Ländern auf den Speisekarten. So stammt das Gulasch mit seinen Wiener Varianten – dem Wiener-, Fiaker- und dem Zigeuner-Gulasch – und der Strudel, dessen [endnoteRef:2]hauchdünner von Hand gezogener Teig aus der türkischen Küche übernommen wurde, aus Ungarn. Aus Böhmen kamen vor allem die Mehlspeisen, wie verschiedene Golatschen [2:  NEZNÁMÝ. wikipedia.de [online]. [cit. 19.5.2013]. Dostupný na WWW: http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/2/20/IMG_0180_-_Wien_-_Stephansdom_3.jpg] 

 und Palatschinken; aber auch die Knödel. [endnoteRef:3] [3:  NEZNÁMÝ. wikipedia.de [online]. [cit. 19.5.2013]. Dostupný na WWW: http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_K%C3%BCche#Typische_Gerichte_der_Wiener_K.C3.BC] 

2. Übersetze die Wörter ins Tschechische!
[image: OPVK_hor_zakladni_logolink_RGB_cz.jpg]

5

	erscheinen
	
	hauchdünn
	

	Das Kochbuch
	
	gezogener
	

	gleichsetzen
	
	Das Teig
	

	Das Ungarn
	
	übernehmen
	

	stammen
	
	Die Mehlspeise
	



3. Fragen zum Text- beantworte die Fragen/otázky k textu, odpověz na otázky:
a)Im welchem Jahrhundert ist in der deutschsprachigen Kochbüchern der Begriff „Wiener Küche“ erschienen?
........................................................................................................
b) Wovon wurde die Küche beeinflusst?
....................................................................................................
c) Welche Varianten des Gulaschs findet man im Text?
......................................................................................................
d) Aus welchem Land stammen das Gulasch und der Strudel?
.....................................................................................................
e) Welche Mehlspeisen kommen aus Böhmen?
......................................................................................................







4. ließ den Text:                Wiener Schnitzel
Wiener Schnitzel ist ein dünnes, paniertes und ausgebackenes Schnitzel aus Kalbfleisch. Es gehört zu den bekanntesten Spezialitäten der Wiener Küche.
Die Bezeichnung „Wiener Schnitzel“ kommt aus dem Ende des 19. Jahrhunderts, die erste bekannte Erwähnung findet sich in einem Kochbuch aus dem Jahr 1831, als „eingebröselte Kalbsschnitze“ bezeichnet. 
Traditionell wurde Wiener Schnitzel in Österreich nur mit Häuptelsalat (Kopfsalat), Erdäpfelsalat (Kartoffelsalat), Gurkensalat wie auch Petersilerdäpfeln (Petersilienkartoffeln) serviert, heute sind auch Reis, Pommes frites oder Bratkartoffeln verbreitet. [endnoteRef:4] [4:  NEZNÁMÝ. wikipedia.de [online]. [cit. 19.5.2013]. Dostupný na WWW: http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Schnitzel] 

5. Schreibe die deutschen Varianten zu den Österreichischen Wörtern!:
	Petersilerdäpfeln
	

	Erdäpfelsalat
	

	Häuptelsalat
	



6. Fragen zum Text- beantworte die Fragen/otázky k textu, odpověz na otázky:
a) Aus welchem Fleisch bereitet man das Wiener Schnitzel zu?
...........................................................................................................
b) Gehört der Schnitzel zu den bekanntesten Spezialitäten der Wiener Küche?
...........................................................................................................
c) Womit serviert man es heute auch?
.........................................................................................................
Rezept
[image: ][endnoteRef:5] [5:  NEZNÁMÝ. wikipedia.de [online]. [cit. 19.5.2013]. Dostupný na WWW: http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Schnitzel] 

7. Übersetze die Wörter ins Tschechische!
Zutaten:
4 	 Kalbsschnitzel ..............telecí řízek…………………………………
12 kleine	 Kartoffel(n), festkochende..................................
4 EL	 Petersilie, grob gehackt................................................
2 TL	 Schweineschmalz    ......................................................     
 	 Butter.....................................................................
 	 Mehl, glatt...............................................................
 	 Semmelbrösel..............................................................
 n. B.	 Öl (Maiskeimöl)........................................................
1 EL	 Sahne, geschlagen[endnoteRef:6]........................................................ [6:  NEZNÁMÝ. chefkoch.de [online]. [cit. 19.5.2013]. Dostupný na WWW: http://www.chefkoch.de/rezepte/932451198676837/Original-Wiener-Schnitzel-mit-Petersilienkartoffeln.html] 







výsledky:
2.
	erscheinen
	Objevit se 
	hauchdünn
	Slabý jako vánek

	Das Kochbuch
	Kucharka
	gezogener
	tažený

	gleichsetzen
	Ztotožmit
	Das Teig
	těsto

	Das Ungarn
	Maďarsko
	übernehmen
	převzít

	stammen
	pocházet
	Die Mehlspeise
	moučník


3.
a) 18 Jh.
b) von den Zuwanderern aus den Regionen und Ländern der k.u.k.-Monarchie 
c) das Wiener-, Fiaker- und das Zigeuner-Gulasch
d) aus Ungarn
e) verschiedene Golatschen und Palatschinken; aber auch die Knödel.
 5. 
	Petersilerdäpfeln
	Petersilienkartoffeln

	Erdäpfelsalat
	Kartoffelsalat

	Häuptelsalat
	Kopfsalat


6.
a) Kalbsfleisch
b) ja
c) Reis, Pommes frites oder Bratkartoffeln 
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